
【定点観測レポート】

ご夫婦笑顔でマルシェに参加
されていたのは、伊達市喜門別で「アロニア」の栽培をし
ている「ジュリエ・ファーム」の神崎さん。農業を始めて
４年目になるそうです。化学肥料や農薬を使わずに野菜や
⾖、アロニアを作っています。特に⼒を⼊れているアロニ
アですが、ジャムも作られていて、これがとっても濃厚で
美味しいのです。渋みが特徴のアロニアを生産者だからこ
そ、誤解されたくない味へと変化をとげてきたそうです。
多くの来場者にその味がアピールできたのではないでしょ
うか？三連休ともあってお客さんが大勢いましたよ。

①僕たちの説明を真剣にきいてくださると嬉しいですね。買ってくださるとなおさらです。
②越冬した甘い野菜達が人気です。
③地元だけでない人たちにも自分たちの野菜やつくっているものを知ってもらえるのは嬉しいです。

◆マルシェ・ジャポン アンケート速報◆

【来場者】

【出店者】

0320    sat
編集：マルシェジャポン全国事務局 rep:猪熊 梨恵

天気：晴れ 気温：５ ℃
出店数：21 店

【体感来場者数】★★★★★

札 幌
札幌ファクトリー

アトリウム

100320 号

気になるマルシェもの

アロニアジャム
ポリフェノールやカロテノイド、食物
繊維を多く含んでいるアロニア。実
自体の味は渋さが特徴です。アロニ
アの味や成分が凝縮されています。

ご意見ありがとうございました！事務局を通じて、全国マルシェ会場に反映させていただきます。またお越しくださいませ。ご意見ありがとうございました！事務局を通じて、全国マルシェ会場に反映させていただきます。またお越しくださいませ。ご意見ありがとうございました！事務局を通じて、全国マルシェ会場に反映させていただきます。またお越しくださいませ。ご意見ありがとうございました！事務局を通じて、全国マルシェ会場に反映させていただきます。またお越しくださいませ。

①こんなに美味しいアロニアのジャムは始めて出会いました。甘くて美味しい。【20代⼥性／3回目】
②試⾷したら美味しくて体にも目にも良いときいたので買いました。【30代⼥性／2回目】
③地域ごとの特徴をしれて面白いです。伊達にもいきたいとおもいました。【20代男性／2回目】
④前回のマルシェとは地域が違うのでお店に並ぶ物もだいぶちがいますね。たのしいですよ。【30代男性／2回目】

◆マルシェ・ジャポン アンケート速報◆


