
【定点観測レポート】

きのこ専⾨の「原⽣林」さんを
はじめ、⾚坂サカスは年末の⾷材を彩る珍しい野菜があり
ました。きくらげ、百合根、ラ・フランス…。名前は聞い
たことがあったり、料理でそれを⾷べたことがあっても、
⾷材そのものをみたことがないという⼈は意外に多いと思
います。形、⾊、⾹り、重さ、⼿に取らないとわからない
微妙な違いを楽しむのもマルシェならでは。寒くて外では
あまり⽴ち⽌まりたくないかもしれませんが、冬だけの⾷
材もありますのでぜひ⽴ち寄って⼿にとって味も⾒てみて
ください。⽣産者の思いが伝わるはずです。

①りんごが安かったのに驚きました。傷はあるけど中⾝は変わらないもんね。密がたくさん⼊っていそうで
美味しそうでした。【30代⼥性】

②外国にある朝市みたいなやつですよね。ちょっとお店の数が少ないかな。やっているのを知りませんでした。
【40代夫婦】

③野菜が新鮮そうで気になりました。違いがどこなのかがわかると嬉しいですね。（50代⼥性）

①年末だから、農家も⼤変（苦笑）。販売とまでなると家のことが何も出来ないからね。でも、いい野菜づくりをする
ためにはお客さんの話はありがたいですからね。

②歩く⼈は多いんですけど、中々⽴ち⽌まってもらえないですね。寒さとも戦ってますよ（笑）。

◆マルシェ・ジャポン アンケート速報◆

【来場者】

【出店者】

1230 wed

編集：マルシェジャポン全国事務局 rep: 鈴⽊⾼祥

天気 : 晴れ 気温：13 ℃
出店数：5 店

【体感来場者数】★

⾚ 坂
⾚坂サカス

091230 号

気になるマルシェもの

アイスプラント
葉っぱ自体に塩分がある葉っぱ。プチ
プチとした食感が今までにないです。
ヨーロッパでは古くから食べられてい
て健康食材として注目が高い代物！

ご意見ありがとうございました！事務局を通じて、全国マルシェ会場に反映させていただきます。またお越しくださいませ。
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